
MENUS GROUPES HIVER



Le rapide
Manger en 30 min c’est parfois ok
ENTRÉE PLAT OU PLAT DESSERT 32€

ENTRÉE PLAT DESSERT 37€

Lasagnes 100% légumes de saison
Velouté butternut, pancetta, noisettes

Papillote de poisson aux saveurs italiennes, 
légumes de saison

Oricchiette ricotta épinards noix
L’emblématique penne all'amatriciana

sauce tomate, pancetta, piment, persil

Tarte au citron, meringue légère à l’italienne
La véritable panna cotta aux fruits rouges

Restaurant certifié agriculture biologique
ICI, ON DÉFEND LES PAYSANS, LES CUISINIERS QUI CUISINENT ET LES PRIX JUSTES 

UN SERVICE ET UNE CUISINE 100% MAISON
Prix ttc service INCLUS



Le DINER
ENTRÉE PLAT DESSERT 49€

L’intemporelle burrata
huile d’olive, granola de chou-fleur, fruits secs

Lasagnes 100% légumes de saison
Velouté butternut, pancetta, noisettes

Papillote de poisson aux saveurs italiennes, 
légumes de saison

Oricchiette ricotta épinards noix
L’emblématique penne all'amatriciana

sauce tomate, pancetta, piment, persil
Les Polpettes bœuf de la Nonna,

sauce tomate aux petits légumes

Tarte au citron, meringue légère à l’italienne
Tiramisu, l’original

Torta carprese, fondant chocolat amandes

Restaurant certifié agriculture biologique
ICI, ON DÉFEND LES PAYSANS, LES CUISINIERS QUI CUISINENT ET LES PRIX JUSTES 

UN SERVICE ET UNE CUISINE 100% MAISON
Prix ttc service INCLUS



Le végé
DEJEUNER ENTRÉE PLAT OU PLAT DESSERT 32€

DEJEUNER ENTRÉE PLAT DESSERT 37€
DINER ENTRÉE PLAT DESSERT 49€

L’intemporelle burrata
huile d’olive, granola de chou-fleur, fruits secs
VELOUTÉ DE SAISON SELON LES TROUVAILLES DU CHEF

RISOTTO BIEN CRÉMEUX
CHAMPIGNONS, PARMESAN, AIL, PERSIL
Oricchiette ricotta épinards noix
Lasagnes 100% légumes de saison

Tarte au citron, meringue légère à l’italienne
Tiramisu, l’original

Torta carprese, fondant chocolat amandes

Restaurant certifié agriculture biologique
ICI, ON DÉFEND LES PAYSANS, LES CUISINIERS QUI CUISINENT ET LES PRIX JUSTES 

UN SERVICE ET UNE CUISINE 100% MAISON
Prix ttc service INCLUS



LA GRANDE TABLÉE
OU NOTRE VERSION COCKTAIL BIEN CONVIVIALE

37€

PLANCHE MOB
SÉLECTION DE CHARCUTERIES ITALIENNES

ANTIPASTI DE LÉGUMES
L’INDÉTRONABLE FOCCACIA ROMARIN

SALADE DU CHEF
Arancinis fromage champignons +3€

Croques MOB à la mozzarella +3€

ASSORTIMENT DE PIZZAS
SICILIENNE, MARHERITA, RUCOLA, ARRABIATA

Tiramisu, l’original
La véritable panna cotta aux fruits rouges

L’AUTHENTIQUE Panettone aux fruits confits +3€

Restaurant certifié agriculture biologique
ICI, ON DÉFEND LES PAYSANS, LES CUISINIERS QUI CUISINENT ET LES PRIX JUSTES 

UN SERVICE ET UNE CUISINE 100% MAISON
Prix ttc service INCLUS



LA RACLETTE 
A PARTAGER 49€

FROMAGE À RACLETTE
CHARCUTERIES ITALIENNES

POMMES DE TERRE, ROMARIN
SALADE VERTE

SERVIE AVEC L’INDÉTRONABLE FOCCACIA ROMARIN

EN VERSION VÉGÉ 
ET TOUJOURS À PARTAGER 42€

CHARCUTERIES ITALIENNES REMPLACÉES PAR DES 
CHAMPIGNONS ET UN GRANOLA DE CHOU-FLEUR

Restaurant certifié agriculture biologique
ICI, ON DÉFEND LES PAYSANS, LES CUISINIERS QUI CUISINENT ET LES PRIX JUSTES 

UN SERVICE ET UNE CUISINE 100% MAISON
Prix ttc service INCLUS



MENU DE FÊTE
74€

COUPE DE CHAMPAGNE

FRICASSÉE DE MARRONS ET CHAMPIGNONS, 
PURÉE DE COURGE AUX 4 ÉPICES

RISOTTO AU CHAMPAGNE
TARTE CITRON MERINGUÉE, ENTREMET À PARTAGER

Restaurant certifié agriculture biologique
ICI, ON DÉFEND LES PAYSANS, LES CUISINIERS QUI CUISINENT ET LES PRIX JUSTES 

UN SERVICE ET UNE CUISINE 100% MAISON
Prix ttc service INCLUS


